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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢é

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne
WPROWADZENIE

Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem ponizszg
instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywacé przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktdre sg odpowie-
dzialni.

OSTRZEZENIA

Upewnij sie, ze instalacje elektryczne do podtgczenia maszyny sg odpowiednio przygotowane przez
wykwalifikowany personel zgodnie z przepisami prawa, zanim autoryzowany serwis przybedzie na
montaz urzadzenia.

W przypadku wahania lub gdy nie masz jasnosci co do pewnych kwestii, zadzwon do najblizszego au-
toryzowanego serwisu i popros o informacje.

A UWAGA: Niniejszy dokument zawiera wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa, instalacji

i obstugi. Wszyscy operatorzy sg zobowigzani do doktadnego przeczytania niniejszej instrukcji
przed przystapieniem do obstugi i uzytkowania urzadzenia. Btedna instalacja, ustawienie i konserwacja
moga spowodowac uszkodzenie urzadzenia, obrazenia, a nawet Smierc.

& OSTRZEZENIE: Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci lub osoby doroste nie-

petnosprawne. Osoby niepetnosprawne mogg uzywac tego produktu tylko pod nadzorem
osoby dorostej, gdy wspomniana osoba opiekujgca sie podejmie niezbedne srodki bezpieczeristwa. Na-
lezy upewnic sie, ze mate dzieci nie bawig sie produktem.

é OSTRZEZENIE: Btedna instalacja, ustawienie, wymiana lub konserwacja moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia, obrazenia ciata, a nawet smieré¢. Nie uzywaj produktu ani nie urucha-
miaj go przed przeczytaniem instrukc;ji.

é UWAGA! Nie nalezy pracowac z rozpuszczonymi, dtugimi wtosami, pethym ubraniem lub wi-
szgcg bizuterig w poblizu paska. Pochwycenie ich przez pasek moze spowodowaé powazne
obrazenia.

é UWAGA! Dla wtasnego bezpieczerstwa nie przechowuj ani nie umieszczaj benzyny, ani innych
niepalnych przedmiotéw w poblizu produktu.

c OSTRZEZENIE! Jeéli linia zasilajaca jest uszkodzona, nie prébuj obstugiwaé produktu. Nie-
zwtocznie skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem technicznym lub wezwij doswiadczonego
elektryka.
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é UWAGA! Produkty do obrébki nie mogg zwierac palnych rzeczy, takich jak papier, poniewaz
moga spowodowac pozar.

f UWAGA! Nie umieszczaj zadnych przedmiotdéw na zadnej czesci maszyny poza przenosnikiem.

e Toster nalezy umiesci¢ pod wentylatorem, aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza.

¢ Nalezy zapewnié¢ minimalne odstepy od wszystkich Scian i materiatéw palnych.

e Zawsze utrzymuj toster w czystosci i usuwaj materiaty tatwopalne.

e Zachowaj odpowiednig przestrzen dla otworéw wentylacyjnych.

¢ Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych.

e Toster nalezy eksploatowac tylko w sposéb wskazany na tabliczce znamionowej.

¢ Instrukcje nalezy zachowaé do wykorzystania w przysztosci.

e Przygotuj liste tego, co powinienes$ zrobié, gdy poczujesz zapach gazu i trzymaj j3 w poblizu
tostera.

e Gaz nie przeptywa przez palnik bez pradu.

SEKCJA 2: Budowa

PRODUCT
ENTRANCE/

7 5
EXIT SHEET OVEN CHAMBER

“ N\ 9
ENTRANCE/EXIT
COVER

2
WASTE
PAN 10
PRODUCT
3 ENTRANCE/
LLw CONTROL & R
SCREEN ENTRANCE/ EXIT
ON/JOFF SHEET
4  SWITCH 5 -8 WASTE CUETR 8
2 e 6 BEU
COOLER FAN
17 BOTTOM COVER
1. WEJSCIE / WYJSCIE PRODUKTU 7. KOMORA TOSTERA
2. POJEMNIK NA ODPADKI 8. TACA WEJSClA/WYJ§C|A
3. EKRAN STEROWANIA LCD 9. POKRYWA WEJSCIA / WYJSCIA
4. PRZEtACZNIK WEACZ / WYLACZ 10. TACA WEJSClA/WYJ§C|A PRODUKTU
5. NOZKA 11. WENTYLATOR CHtODNICZY
6. PASEK PRZENOSNIKOWY 12. DOLNA POKRYWA

Uwaga: wejscie produktu zalezy od stylu pieczenia. Arkusz zewnetrzny mozna przymocowac z drugiej

strony tostera.
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Korpus tostera

Kazdy toster z tej serii ma korpus gtéwny

Obstuga mikroprocesora

Kazdy mini toster jest sterowany osobnym programowalnym mikroprocesorem. Mikroprocesor steruje
wszystkimi funkcjami pieca. GAorng strefe grzewczg mozesz ustawi¢ na zgdany stopien w zakresie od
100 ° C do 600 ° C, a dolng strefe grzewczg od 100 ° C do 500 ° C. Czas pieczenia mozesz ustawic
w zakresie od 15 sekund do 5 minut. Tryb czuwania zapewnia oszczednos¢ energii. Mozesz w krotkim
czasie upiec standardowe i pyszne produkty.

Funkcja pieczenia

Prety grzewcze sg umieszczane na gorze lub na dole pasa i wysytajg fale ciepta w podczerwieni. Te fale
nie ogrzewajg powietrza, tylko produkt.

GORNY ELEMENT GRZEJNY
VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVYV

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
DOLNY ELEMENT GRZEJNY

]

/
L i

Przenosniki zapewniajg wejscie i wyjscie produktu. Pasek jest sterowany mikroprocesorem. Czas pie-
czenia mozna ustawic w zakresie od 15 sekund do 5 minut. Predkos¢ tasmy decyduje o czasie pieczenia
Produktow. Szerokosé pasa SET280 wynosi 278 mm, szerokos¢ pasa SET 400 405 mm i sktada sie
z drutdw blokujacych.

Przenosnik (pas)

Informacje ogdlne

¢ Informacje, ktére znajdujg sie na nastepnych stronach, pomogg Ci w instalacji tostera.
¢ Przede wszystkim doktadnie sprawdz czesci tostera.
* Przed montazem okre$l bezpieczne miejsce dla tostera.
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Dane SET280

Szerokosé tasmy przenosnika 254 mm
Dtugosé strefy (komory) grzewczej 603 mm
Wymiary komory pieczenia Dtf. 603 mm x Szer. 278 mm x Wys. 76 mm
Strefa pieczenia przenosnika 0,17 m?

Ogdlne wymiary pojedynczego tostera

Szerokosé¢: 440 mm
Wysokos¢: 490 mm
Dtugosé catkowita: 1240 mm

Waga

45 kg

Transport: Waga

52 kg

Transport: Wymiary

Dtf. 930 mm x Szer. 500 mm x Wys. 705 mm

Srednie zuzycie kW

2,3 kW

Dopuszczalny zakres temperatur

goérna 100°C - 600°C, dolna 100°C - 500°C

System napedowy przenosnika

Mikroprocesor 208-300 Volt
System sterowania przenosnikiem.

Czas pieczenia

Regulacja w zakresie od 15 s do 5 min

Izolacja

3 strony (gbra / prawa / lewa)

Zrédto ciepta

18 Zrédet ciepta

Komora do pieczenia

Stal nierdzewna 430

Korpus zewnetrzny ze stali

Stal nierdzewna 430

Poziom DB

< 30dba

Moc

Energia elektryczna

Elektrycznosc¢ - dane techniczne SET280

TABELA DANYCH TECHNICZNYCH

- Minimalny prze- Pojemnos¢ Pojemnos¢ amperowa
Napiecie Fazy N | T(PE) kréj kabla (Kw) 9 5 B
400V
3 1 1 2,5 mm? 4,7 kW 7 7 7
50/60 Hz

Uwaga: Producent moze zmienic specyfikacje. Powyzsze specyfikacje podano w celach informacyjnych.

Dane SET400
Szerokosé tasmy przenosnika 381 mm
Dtugosc strefy (komory) grzewczej 736 mm
Wymiary komory pieczenia Dtf. 736 mm x Szer. 405 mm x Wys. 96 mm
Strefa pieczenia przenosnika 0,3 m?

Ogdlne wymiary pojedynczego tostera

Szerokosé¢: 590 mm
Wysokos¢: 530 mm
Dtugosé catkowita: 1560 mm

Waga

63 kg

Transport: Waga

67 kg

Transport: Wymiary

Dtf. 1660 mm x Szer. 690 mm x Wys. 630 mm
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Srednie zuzycie kW

4,1 kW

Dopuszczalny zakres temperatur

gorna 100°C - 600°C, dolna 100°C - 500°C

System napedowy przenosnika

Mikroprocesor 208-300 Volt
System sterowania przenosnikiem.

Czas pieczenia

Regulacja w zakresie od 15 s do 5 min

Izolacja

3 strony (géra / prawa / lewa)

Zrédto ciepta

24 Zrédet ciepta

Komora do pieczenia

Stal nierdzewna 430

Korpus zewnetrzny ze stali

Stal nierdzewna 430

Poziom DB

< 30dba

Moc

Energia elektryczna

Elektryczno$¢ - dane techniczne SET400

TABELA DANYCH TECHNICZNYCH

- Minimalny prze- Pojemnosé Pojemnos¢ amperowa
Napigcie | Fazy T(PE) kr6j kabla (Kw) L1 L2 L3
400V 2
50/60Hz | > i Bl i - ” :

Uwaga: Producent moze zmieni¢ specyfikacje. Powyzsze specyfikacje podano w celach informacyjnych.

Wymiary

282

SET280

865

1238,50

Widok od gory




439

630

Widok od frontu

491

|=f

285

L]

Widok od boku

SET400

409

[
I

1039

1560

Widok od gory



762

0s'82Ss

586

Widok od boku

Widok od frontu




SEKCIJA 3: Montaz

Nr Nazwa czesci llosé
1 Pojemnik na odpady 2
2 Srodkowa miska na odpady 1
3 Ostona wejsciowa i wyjsciowa 2

Montaz arkuszy

Najpierw zamontuj Srodkowg miske na odpady, a nastepnie wepchnij miski do korpusu.
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Arkusz wejsciowy i wyjsciowy produktu mozna ztozyé, jak pokazano na rysunku

Zespot przewodu tasmowego:

1. Zainstalowany tak, jak pokazano na rysunku. (Przewdd taczacy krawedz po lewej i prawej stronie)

—
¢
5
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2. Mocowany szczypcami (Srodkowy przewdd tgczacy)



4. Koicowy montaz drutu

Podczas demontazu wykonaj wszystkie czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Uwaga: Przewdd paska nalezy czysci¢ raz w tygodniu lub miesigcu, aby uzyskac lepsza wydajnos¢
SEKCJA 3: Obstuga

Wymagania dotyczgce miejsca:

Toster musi mie¢ 130 mm odstepu od powierzchni palnych.

UWAGA: Nie instaluj tego (tych) tostera (6w) w jakimkolwiek miejscu o temperaturze otoczenia prze-
kraczajacej 40 ° C. Spowoduje to uszkodzenie urzadzenia.

Jestes$ gotowy na podfaczenie tostera. Powinien to zrobié¢ wykwalifikowany elektryk lub instalator

NIE PROBUJ URUCHAMIAC TOSTERA, dopdki podtaczenie i instalacja nie zostang w petni sprawdzone
(KONTROLA ROZRUCHU) przez autoryzowanego technika serwisowego.

Jest to wazna ustuga, aby upewnic sie, ze toster (y) jest / sg prawidtowo zainstalowane i sprawne.
Gwarancja zaczyna obowigzywac po sprawdzeniu poprawnosci montazu. Gwarancja nie ma zastoso-
wania, jesli toster (y) jest / sg uruchamiane i obstugiwane przed ,,KONTROLA ROZRUCHU” przeprowa-
dzong przez autoryzowanego technika serwisowego.

12
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NIEBEZPIECZENSTWO! Nie pracuj wokét przenoénika tasmowego z rozpuszczonymi, dtugimi wiosami,
luzng odziezg lub zwisajaca bizuterig. Zahaczenie o pasek moze spowodowac powazne obrazenia.

NIEBEZPIECZENSTWO! Jesli przewdd zasilajgcy wyglada na uszkodzony, nie nalezy uruchamiaé urza-
dzenia. Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem w celu naprawy!

Elementy instalacyjne

SET280

3 x16 A (K AUTOMAT) - Bezpiecznik

Przekrdj kabla 2,5 mm? (KABEL TTR - 3 FAZE / 1 NEUTRALNY / 1 UZIEMIENIE)
UWAGA: Kabel TTR jest elastyczny, niettukgcy i odporny na poluzowanie
Uziemienie musi by¢ prawidtowe.

Uzyj regulatora, jesli napiecie jest za wysokie lub za niskie.

UWAGA: Jesli wykonasz powyzsze czynnosci to proces montazu przebiegnie sprawnie i szybko
SET400

3 x 20 A (K OTOMAT) - Bezpiecznik

Przekroj kabla 2,5 mm? (KABEL TTR - 3 FAZE / 1 NEUTRALNY / 1 UZIEMIENIE)
UWAGA: Kabel TTR jest elastyczny, niettukacy i odporny na poluzowanie
Uziemienie musi by¢ prawidtowe.

Uzyj regulatora, jesli napiecie jest wysokie lub niskie.

UWAGA: Jesli wykonasz powyzsze czynnosci to proces montazu przebiegnie sprawnie i szybko

Dane techniczne tostera SET280

Napiecie | Fazy | N | T(PE) ""i’:(ir':;ja:(';m"e— Pojamoéc' . Pojemnosé azperowa :

504)%(())VHZ 3 11} 1 2,5 mm? 4,7 kW 7 7 7
Dane techniczne tostera SET400

Napiecie Fazy | N | T(PE) MIT:;?L?L :)arze- Poj;alznv;os’,é . Pojemnos¢ a:;perowa .

504)%%VHZ 3 |11 2,5 mm? 8,3 kW 12 12 12

13



SET280-400 3-FAZOWE POtACZENIE

WEJSCIE KABLA ZASILAJACEGO

PE

TERMINAL



SEKCJA 5: Programowanie

Wszystkimi funkcjami tostera steruje mikroprocesor. Toster wymaga zaprogramowania przed urucho-

mieniem. Programowanie jest opisane na nastepnych stronach.
Wiacz, logo pojawi sie na ekranie.

Dotknij logo, na ekranie pojawi sie menu pieczenia.

PISIRME MENUSU

SEC

. -
F

@ COOKING MIN
TIME
80,0 %

SD GD

120,0 23,8
50,0 %

Musisz zaprogramowac toster przy pierwszym uzyciu. Dotknij ,MENU”, na ekranie pojawi sie menu

gtéwne.

MAIN MENU
PROGRAM PAGE
COOKING PAGE
UTILITY PROGRAMS

USER GUIDE

LOGO

Dotknij ,STRONA PROGRAMU”. Na ekranie pojawi sie ekran hasta

Mozesz takze zmienié jezyk w menu gtéwnym.



PASSWORD PAGE

PLEASE ENTER YOUR PASSWORD

PASSWORD 0

Dotknij pola Hasto. Wpisz kod 5555 i zastosuj. Poczekaj, az pojawi sie STRONA PROGRAMU.

NO | O PROGRAM PAGE ‘
Cowe (2] mn 0]
TOP TEMPERATURE RATE 80,0 %
TEMPERATURE 120,0 °C
BOTTOM TEMPERATURE RATE 50,0 %

Dotknij pola ,,NO” na stronie programu. Nastepnie wprowadz kod (np .: 1), dotknij pustego pola po
lewej stronie i wprowadz nazwe programu (np .: kanapka, chleb, pide, pizza). Nastepnie dotknij pdl
min i sec i ustaw czas pieczenia. Nastepnie dotknij dolnego prostokata i ustaw temperature. Gorng
strefe grzewczg mozna ustawi¢ na zgdany stopienn w zakresie od 100 ° C do 600 ° C, a dolng strefe
grzewczg od 100 ° C do 500 ° C.

Mozesz zapisa¢ wiecej niz jeden program. Dotknij pola ,NO” w lewym gérnym rogu i wprowadz nowy
numer dla nowego produktu.

Po ustawieniu programu pieczenia. Dotknij przycisku ,,MENU” na stronie programu i wré¢ do ,,MENU
GtOWNEGO” dotknij przycisku ,,STRONA PIECZENIA” i wré¢ do menu pieczenia.

16



PIDE

COOKING MENU

COOKING
MIN
@ TIME

SEC

80.0%

sD GD
120,0 24,9

50,0 %

©

STOP

>

Wybierz numer produktu za pomocg przyciskow + i -. Nastepnie dotknij ,,ZASTOSUJ”. Kiedy ustawienia
pojawig sie na ekranie, dotknij ,START” i uruchom toster. Gdy toster pracuje, rozgrzeje sie i tasma
zacznie sie przesuwacd. Gdy toster wystarczajgco sie nagrzeje, na ekranie pojawi sie ,,READY”. Nastepnie

mozesz zaczg¢ toster swoj produkt.

Uwaga: jesli wcisniesz przycisk ,PAUSE” podczas pieczenia produktu, tasma zatrzyma sie, ale tempera-

tura sie nie zmieni.

Dotknij ikony ,,LISTA”, jesli chcesz zobaczy¢ liste programéw produktéw wraz z ich numerami.

- w =

LAHMACUN

PITA

BREAD

PIZZA

LAVAS

FISH

MEATBALL

Programy narzedziowe:

Dotknij ,,PROGRAMY NARZEDZIOWE” w menu gtéwnym. Na ekranie zostanie wyswietlony komunikat

»STYL OPERACII”.

Y



OPERATION STYLE -

MANUAL OPERATION

CLEANING PROGRAM

STANDBY MODE

Reczna obstuga

Dotknij ,STEROWANIE RECZNE” w menu ,,STYL PRACY”. Na ekranie pojawi sie strona hasta. Wprowadz
hasto ,,4444"”, dotknij ,ENTER” i poczekaj. Na ekranie pojawi sie MANUAL PAGE.

MANUAL PAGE ‘

COOKING R e
@ TIME 0 min 15 sec
50,0
SD GD @
200.0 26,0
60,0 STOP
EE=l I B

Mozesz stworzy¢ specjalny program pieczenia na stronie podrecznika. Najpierw dotknij pol min i se-
kund i wprowadz czas pieczenia. Nastepnie wprowadz temperature pieczenia w polu nad tekstem
,WENTYLATOR". Dotknij przyciskow ,,ZASTOSUJ” i ,,START”. Toster rozpocznie pieczenie z ustawie-
niami recznymi.

Program czyszczenia

Dotknij ,PROGRAM CZYSZCZENIA” na stronie ,,STYL PRACY”. Na ekranie pojawi sie komunikat ,TOSTER
DZIAtA W TRYBIE CZYSZCZENIA”. Program czyszczenia spala odpady z tostera i zbiera je do pojemnika
na odpady. Program czyszczenia dziata przez 50 minut. W razie potrzeby dotknij przycisku ,, WYJSCIE Z

TRYBU CZYSZCZENIA”, aby wyjs¢ z trybu czyszczenia.
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Tryb czuwania

Dotknij ,, TRYB GOTOWOSCI” na stronie ,STYL PRACY”. Toster piecze w trybie czuwania, oszczedzajac
25% energii.

Zapewnia gotowosc tostera w okreslonych zakresach uzytkowania. Wyjdz z ,TRYBU GOTOWOSCI”, na-
ciskajac w razie potrzeby przycisk ,TRYB GOTOWOSC!”.

Ostrzezenia

1. Po przekroczeniu limitu temperatury toster wyswietla ostrzezenie ,,PRZEKROCZONO LIMIT
TEMPERATURY”.

2. Jesli produkt nie piecze sie wystarczajgco, ustaw czas pieczenia i ustawienia temperatury.

3. Jedli produkt sie przegrzeje, ustal ustawienia czasu i temperatury pieczenia.

4. Jesli wartosci czasu i temperatury pieczenia sg prawidtowe, a produkty nadal sie nie pieczg lub
sg nadmiernie pieczone, zadzwon do nas.

Wytaczenie:
Dotknij przycisku ,,STOP”, na ekranie pojawi sie ,, WYLACZ”. Nastepnie mozesz wytgczyc
Komunikaty o btedach / ostrzezeniach

Nasze maszyny majg kontrolowane komunikaty ostrzegawcze. Jesli wystgpig nieoczekiwane btedy, na
ekranie pojawig sie komunikaty o ich wystgpieniu.

Temperatura determinuje awarie

Jesli jakakolwiek warto$¢ temperatury nie zostata wykryta przez panel sterowania, pojawi sie komuni-
kat ,, Temperature Determine Failure”.

Temperatura nie rosnie:

Jesli temperatura tostera nie wzro$nie przez pie¢ minut, pojawi sie komunikat , Temperatura nie ro-
$nie”.

Awaria silnika pasowego
Komunikat ,Awaria silnika tasmowego” pojawia sie, gdy wystepuje problem z silnikiem przenosnika.
Przekroczono limit temperatury

Jesli wartosé temperatury wzrosnie powyzej gérnej strefy grzewczej 650 ° C/ Jesli wartosé temperatury
wzrosnie powyzej dolnej strefy grzewczej 550 ° C, pojawia sie komunikat ,Przekroczono limit tempe-
ratury”

Ostrzezenie o niskim poziomie natadowania baterii
Gdy bateria jest staba, pojawia sie komunikat , Ostrzezenie o niskim stanie baterii”.
Gotowosc

Komunikat ,Gotowe” pojawia sie, gdy temperatura tostera osiggnie zgdany stopien



FUNKCIE
Przetacznik temperatury

Tostery sg wyposazone w wytgczniki temperatury dla Twojego bezpieczenstwa. Te przetaczniki sg za-
projektowane tak, aby zapobiega¢ potencjalnym uszkodzeniom spowodowanym przegrzaniem. Dziata
automatycznie.

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj zewnetrznego przetacznika, aby nie blokowaé przetgcznika temperatury.
Instalacje elektryczne:

OSTRZEZENIE! Przed zainstalowaniem tostera nalezy prawidtowo wykonaé uziemienie. Uszkodzenia
elektryczne powodujg Smiertelne obrazenia lub smieré

Dla wszystkich krajow zagranicznych:
Zastosuj lokalne przepisy elektryczne.

1. Wszystkie bieguny tgczace przetgczniki majg szeroko$é 3mm.
2. Gtowica kabla uziemiajgcego jest z powrotem na tosterze.

Jesli uzywasz wiecej niz jednego tostera (podwadjnego lub potréjnego), kazdy toster musi mie¢ wtasny
wytgcznik, a wszystkie przetaczniki powinny by¢ blisko siebie.

Konserwacja operatora

OSTRZEZENIE! Odtacz zasilanie przed serwisowaniem lub czyszczeniem urzgdzenia. Zabezpiecz zasila-
nie, aby nie zostato przypadkowo przywrdcone. Niezastosowanie sie do tego moze spowodowac obra-
Zenia ciata, porazenie pragdem lub smieré. W przypadku ustawiania tosteréw w stos jest wiecej niz je-
den punkt podtaczenia zasilania. Przed czyszczeniem lub konserwacjg upewnij sie, ze wszystkie prze-
taczniki znajduja sie w pozycji ,,OFF”.

Aby zachowaé maksymalng wydajnosc¢ tostera, konieczne jest utrzymanie go w czystosci, wszystkie
zaluzje wentylacyjne tostera nalezy regularnie czysci¢. Czestotliwos$¢ czyszczenia zalezy od sposobu
uzytkowania tostera i rodzaju produktu. taricuch napedowy przenosnika nalezy sprawdzaé podczas
cotygodniowego cyklu czyszczenia, aby sprawdzi¢, czy sie poluzowat. Praca z luznym faiicuchem SPO-
WODUJE USZKODZENIE silnika napedu przenosnika.

Jesli toster nie dziata, sprawdz bezpiecznik, aby upewnié sie, ze jest wtgczony. Przed skontaktowaniem
sie z autoryzowanym serwisem upewnij sie, ze wytgcznik automatyczny jest sprawny. Nazwa i numer
telefonu autoryzowanego serwisu powinny znajdowac sie na dole tabliczki znamionowej.

Instrukcje dot. czyszczenia

Toster zawiera elementy elektryczne. Przed czyszczeniem tostera wytgcz i odtgcz go od zasilania elek-
trycznego.

Zadne elementy elektryczne nie mogg by¢ narazone na wilgoé. Dlatego wazne jest, aby doktadnie wy-
trzec toster. NIGDY nie wylewaj wiader z wodg na toster ani nie poddawaj go czyszczeniu ciSnienio-
wemu z weza lub strumieniem cisnieniowym. Jesli na kuchenke wyleje sie woda lub inny ptyn, przed
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wiaczeniem nalezy upewnic sig, ze zaden z nich nie dostat sie do obszaru skrzynki sterowniczej. W razie
watpliwosci skontaktuj sie z autoryzowang firmg serwisowa.

OSTRZEZENIE! Toster musi by¢ chtodny. Nie uzywaj sprzetu do czyszczenia mechanicznego, wetny sta-
lowej ani szczotek drucianych na powierzchniach ze stali nierdzewne;.

CODZIENNIE;

1. Wyczys¢ zewnetrzne powierzchnie tostera, wycierajgc go fagodnym detergentem i czystg
wodg lub dostepnym w handlu srodkiem do czyszczenia stali nierdzewne;.

2. Woyczys$¢ patelnie i ostony na okruchy, myjac je w roztworze fagodnego detergentu i sptukujac
czystg woda.

3. Wyczysé wnetrze, zamiatajgc wszystkie luzne czgsteczki, nastepnie umyj je tagodnym roztwo-
rem detergentu i sptucz czystg woda.

4. Wyczys¢ przenosnik tasmowy, przecierajgc go czystg szmatka lub szczotkujgc miekka szczotka
druciang

Z zewnatrz tostera osady przypieczonych rozpryskéw, oleju, smaru lub lekkie przebarwienia mozna
usungc za pomocg jednego z kilku dostepnych w handlu srodkéw czyszczgcych. Skonsultuj sie z lokal-
nym dostawca.

MIESIECZNIE;

1. Zdejmij palce, rozmontuj i wyczysc.
2. Zdejmij przenosnik, rozmontuj i wyczyscic.

UWAGA: Pamietaj, aby wyczyscic i sprawdzi¢ okap zgodnie ze specyfikacjami producenta okapu.
Konserwacja ochronna:

Chociaz ten toster zostat zaprojektowany tak, aby byt jak najbardziej bezproblemowy, okresowa kon-
serwacja zapobiegawecza jest niezbedna, aby utrzymacd najwyzszg wydajnosc. Konieczne jest, aby silniki,
wentylatory i elektroniczne elementy sterujgce byty wolne od brudu, kurzu i zanieczyszczen, aby za-
pewnic prawidtowe chfodzenie. Przegrzanie wptywa niekorzystnie na zywotnos¢ wszystkich wymienio-
nych elementéw.

Okresowe okresy czyszczenia zapobiegawczego mogg sie znacznie rézni¢ w zaleznosci od srodowiska,
w ktérym dziata toster.

Konieczne jest omdwienie potrzeby konserwacji zapobiegawczej z autoryzowanym serwisem w celu
ustanowienia odpowiedniego programu.

SEKCJA 6: Pieczenie
Niektére z produktdw, ktére mozna piec w niniejszym urzgdzeniu

e Brownie e Talerz warzyw mie- e Borek
e Hamburger szanych e Skrzydetka kurczaka
¢ Hot dogi e Talerz ze stekami e  Grillowany kurczak
e  Omlet e Szasztyki e Kurczak Saute
¢ Nalesniki e Klopsiki e Chleb

e Ziemniaki e Ryba

Y



e (Owoce morza ¢ Lahmacun e (Ciasto
e Pizza e Pita
e lavas e Kunefe
SEKCJA 5: Wydajno$¢ produkcyjna
OBLICZANIE CALKOWITEGO EFEKTU PRODUKCIJI
Eg:ﬁgfs Czas pieczenia Dtugos¢ 60 Minut Wydajno.s’é
. ; (minuty) produktu produkcyjna
pleczenia
Wydajnos¢ Liczba produktéw / Catkowita wydajnos¢
produkcyjna patelni produkcji
Przyktad 1:
Dtugosé komory pieczenia: 603 mm.
Czas pieczenia: 2 min
Dtugo$¢ produktu: 100 mm.
) Wydajn
603 2 dk. 100 60 18,09 0$¢ na
godzine
Catkowita
2 18,09 36,18 wydajnosé
na godzine
Przyktad 2:
Dtugos¢ komory pieczenia: 603 mm.
Czas pieczenia: 5 min.
Dtugosé produktu: 250 mm.
( Wydajno
603 5 dk. 250 60 28,94 $¢na
godzine

3 28,94 [ 86,82

Catkowita
wydajnos¢ na
godzine
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Dtugos¢ produktu (B)

SEKCJA 6: Czesci zamienne

SET280

LlOO—r

Dtugosé produktu (A)






1 08046 BOTTOM COVER | 1 35 08093 RELAY 1
2 08048 AIR GAP SHEET 1 36 01385 | TERMINAL (GREY) | 2
3 08086 LEG 4 37 00294 | TERMINAL (BLUE) | 4
4 08055 ENTRYANDEXIT | 38 08098 CHAIN 1
COVER PLATE
5 08061 FAN 1 39 02014 SETSKUR 2
6 08060 FAN WIRE 1 40 08111 IZOLATION 2
7 08034 IZOLATION SHEET | 2 a1 08112 IZOLATION 2
8 08010 COVER SHEET 2 42 | 08006M RIGHT COVER 1
9 08030 FIX PLATE 4 43 | 08008M SCREEN SHEET 1
10 08043 IZOLATION SHEET | 1 44 | 08005M SCREEN 1
11 08054 RECORD 1 45 | 08010M LEFT COVER 1
12 00042 WASHER 8 46 | 08005M | Top REZISTANCE | 1
13 08075 BOLT 4 47 | 08004M BOTTOM REZI- 1
14 08151 CHAIN GEAR 1 48 | MO00357 CONVEYOR 1
15 08064 GUARD SHEET 1 49 | 08011M | TOPIZOLATION | 1
16 08066 BUTTON 1 50 | 08013M | |EFTEDGE SHEET | 1
17 00046 BOLT 78 51 | 08014M RIGHT EDGE 1
18 08074 SCREW 129 52 | 08015M TOP COVER 1
19 01305 NUT 4 53 | 08016M RIGHT BASE 1
20 01615 CONTACTOR 6 54 | 08017M BOTTOM MID 1
27 08083 PIPE 1 55 | 08019M | BOTTOM AIR GAP | 1
22 01685 WASHER ) 56 | 08020M CHAIN GUARD 1
23 00048 BOLT 18 57 | 08038M | |EFTBASE SHEET | 1
24 08082 SSR SHEET 18 58 | 0008SM ENGINE 1
25 01822 SSR RELAY 1 59 08165 | BOTTOM AIR GAP | 2
26 08096 TERMINAL 6 60 01030 TERMINALRAIL | 1
27 01296 WASHER 1 61 00295 | TERMINAL (RED) | 2
28 02634 NUT 6 62 | 00152M HEAT CARD 1
29 01184 BOLT 6 63 | 01440M HEAT CARD 1
30 08073 TERMINAL RAIL 6 64 | 08007M PLC 1
31 08078 BOLT 2 65 00293 TERMINAL 1
32 02584 BOLT 2 66 01384 GROUNDING 5
33 08080 FUSE HOLDER 1 67 00292 LIMITER 1
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MO00357 (pas) Lista czesci zamiennych

ITEM SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 08006 SHAFT 4
2 08004 WASTE PAN 2
3 08005 WASTE PAN 1
4 01685 WASHER 4
5 08087 BOLT 8
6 08088 WASHER 6
7 08089 BOLT 2
8 08001M BELT BEARING 2
9 08002M BELT BEARING 2
10 08003M WIRE BELT 1
11 08070 EXIT PAN 2
12 01529 RIVET 4
13 08151 GEAR 1
14 02014 SETSKUR 2
15 08012M CONVEYOR CHASSIS 1
16 00469M IDLE SHAFT 1
17 00470M DRIVE SHAFT 1
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SPARE SPARE PART DE- SPARE PART | SPARE PART DE-

ITEM | parT SCRIPTION UNIT|HITEM | NumBer SCRIPTION UNIT
1 08121 AIR GAP SHEET 1 33 01184 BOLT 6
2 08122 BOTTOM COVER 1 34 01296 WASHER 6

CHFEFT

3 08086 LEG 4 35 02634 NUT 6
4 08081 CONTACTOR 1 36 01287 MAIN HEAT CARD 1
5 08064 GUARD SHEET 1 37 08095 POWER SOURCE 1
6 08083 PIPE 2 38 08093 RELAY 3
7 01822 SSR RELAY 6 39 00295 TERMINAL (RED) 4
8 08082 SSR SHEET 1 40 00294 TERMINAL (BLUE) 3
9 08056 CHAIN GEAR 1 41 00292 LIMITER 1
10 08091 BUTTON 1 42 02014 SETSKUR 2
11 00278 BOLT 2 43 08136 IZOLATION 2
12 08126 COVER SHEET 2 44 08137 IZOLATION 2
13 08124 IZOLATION SHEET | 1 45 08009M SCREEN 1
14 08054 RECORD 1 46 08008M SCREEN SHEET 1
15 01685 WASHER 18 47 08007M PLC 1
16 00048 BOLT 18 48 08022M TOP REZISTANCE 1
17 00046 BOLT 26 49 08023M BOTTOM REZI- 1

CTANICE
18 08117 IZOLATION SHEET | 2 50 08024M RIGHT COVER 1
19 08149 CLOSING CASE 1 51 08025M LEFT COVER 1
20 08118 HOLDER SHEET 4 52 08026M TOP IZOLATION 1

CHFFET
21 08116 COVER SHEET 2 53 SEN400 BELT 1

AMONAGN

22 08060 FAN WIRE 1 54 08029M | LEFT WEDGE SHEET | 1
23 08061 FAN 1 55 08030M TOP COVER SHEET | 1
24 08077 BOLT 6 56 00089M ENGINE 1
25 00042 WASHER 8 57 08028M LEFT WEDGE SHEET | 1
26 01305 NUT 4 58 08033M RIGHT BASE SHEET | 1
27 08080 FUSE HOLDER 1 59 08031M LEFT MID SHEET 1
28 08074 SCREW 152 60 08036M BOTTOM AIR GAP 1

CHFFT
29 08073 TERMINAL RAIL 2 61 08037M | CHAIN GUARD SHEET | 1
30 08096 TERMINAL 1 62 08039M LEFT BASE SHEET 1
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MO00360 (pas) lista czesci zamiennych

ITEM SPARE PART NUMBER SPARE PART DESCRIPTION UNIT
1 08052 EXIT PAN 2
2 01529 RIVET 4
3 08087 BOLT 8
4 08088 WASHER 6
5 01685 WASHER 4
6 08056 CHAIN GEAR 1
7 02014 SETSKUR 2
8 08006 SHAFT 4
9 08004 WASTE PAN 2
10 08058 WASTE SHEET 1
11 08089 BOLT 2
12 08040M BELT 1
13 08001M BELT BEARING 2
14 08002M BELT BEARING 2
15 00389M BELT CHASSIS 1
16 00467M DRIVE SHAFT 1
17 00468M IDLE SHAFT 1
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SEKCJA 8: Rozwigzywanie problemow

Jesli wartosé temperatury wzrosnie powyzej gornej strefy grzewczej o 650 ° C lub Jesli wartosé tempe-
ratury wzrosnie powyzej dolnej strefy grzewczej o 550 ° C, pojawi sie komunikat ,,Przekroczona granica
temperatury”. Wytgcz toster, poczekaj do ostygniecia tostera. Nastepnie witgcz przetgczniki.

Przekroczono limit temperatury
|

v

Zresetuj toster
|

v

Wysoka temperatura <« Sprawdz strone Temperatura w pieczeniu
v
Ocena napiecia wejsciowego przekaz-
nika zaworu SSR (3-4 numerowane DC) ’ 0 Volt
! y
12 Volt +/ - Sprawdz napiecie przekaznika wyjscio-
wego (humerowane 1-2)

A4

Sprawdz kable przekaznika v

100-200V C

0 Uszkodzona karta lub kabel DC

0 V odpowiedni przekaznik

l 200-230 V Zmien przekaznik

Poszukaj zwarcia uziemienia grzejnikow.

| '

Nieskoriczony opor Przenikanie ciepfa trouRX1 Rezystancja wska-
l Zuje na uziemienie.

Grzejniki nieuziemione l
l Wymiana ciepta trouRX1 Res Zdjg¢ zaslepki i sprawdzi¢ kon-
takt z obudowg nagrzewnicy

Problem z przenosze-
niem ciepta

Wymien grzatke, jesli nie ma kontaktu lub jest uszkodzona.

Sprawdz powyzsze kroki z wykwalifikowanym elektrykiem. Jesli problem nie ustgpi, skontaktuj

sie z autoryzowanym serwisem.
38 w




Ostrzezenie o niskim poziomie natadowania baterii

Wytacz i wigcz przetgcznik

Nie ma zmiany

|

Ekran dziata poprawnie okoto
miesigca, nawet jesli taka
wiadomos¢ sie pojawia.

Musisz wymienic¢ baterie ekranu
w ciggu jednego miesigca.

Wymiana baterii bez energii po-
woduje utrate oprogramowania.

Jesdli komunikat o btedzie
znika, przyczyna btedu jest
niskie napiecie lub przerwa.




Awaria silnika pasa

Komunikat ,Awaria silnika tasmowego” pojawia sie, gdy wystepuje problem z silnikiem przenosnika.

Wytacz i wigcz

A4

Sprawdz wartosci czasu pieczenia.

\ 4

v

cztery minuty, przenosnik

Jesli wartos$¢ predkosci prze- Sprawdz cylindry przeno$nika, jesli
nosnika jest wieksza niz wartos$¢ predkosci przenosnika jest

mniejsza niz cztery minuty

moze sie czasami zatrzymy-
wac. To nie jest wada

A 4

|

Cylindry przenosnika
nie obracajg sie

Obracaja sie cylin-
dry przenosnika

A 4

Sprawdz silnik przenosnika i rure
wychwytujaca ruch. Jesli dziataja,
sprawdz personel kontroli predkosci

l

Przenosnik tasmowy
mozna poluzowac. Pas
wymaga regulacji. Kon-
takt z autoryzowanym

l serwisem
Jesli wystepuje problem z urzadze-
niem sterujgcym predkoscig silnika,
sprawdz tasme przenosnika pod ka- Jesli urzadzenie sterujace predkoscig silnika
tem obecnosci ciat obcych nie ma problemu, skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem

A4

Usun obce materiaty. Wyfacz i
witacz. Nacisnij przycisk RUN i uru-
chom

A

Jesli toster nadal nie dziata, skontak-
tuj sie z autoryzowanym serwisem




Btad odczytu temperatury (awaria czujnika):
Jedli jakakolwiek wartos¢ temperatury nie zostata wykryta przez panel sterowania, pojawi sie komuni-

kat ,, Temperature Determine Failure”.

Temperatura determinujgca awarie

Wytacz i wigcz

v
Btad nie ustapit

A 4

Sprawdz potaczenia termopary

y
Wymien termopare.

Zmien karte.

v

Jesli komunikat bedzie sie powtarzat, wezwij autoryzowany ser-
wis techniczny.

Temperatura nie rosnie:
Jesli temperatura tostera nie wzrosnie przez pie¢ minut, pojawi sie komunikat , Temperatura nie ro-

$nie”.

Temperatura nie ros$nie

A
Wytacz | wiacz

v
Sprawdz styczniki

4
Sprawdz przekazniki

A
Jesli awaria bedzie sie powtarzaé, skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem




Produkty sie nie pieka

Produkty sie nie pieka

Sprawdz ustawienia czasu i tem- Sprawd? palnik
peratury pieczenia. Przenosnik
moze by¢ zbyt szybki.

Mozna aktywowacd
przetacznik wysokiej
temperatury

Silnik moze by¢
uszkodzony.
Wymien go

Dotknij przycisku zatrzymania na ekranie. Wytgcz i
wtacz dwa lub trzy razy. Nastepnie nacisnij start

i l

Naprawiono Skontaktuj sie z autoryzo-
awarie wanym serwisem, jesli ten

sam btad nadal sie pojawia

SEKCJA 9: Ogélne warunki gwarancji
Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-

wany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.

Nacisnij czer-
wony przycisk
znajdujacy sie
nad przetgczni-
kiem wysokiej

temperatury

2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan

celem przywrdécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktorym mozliwe be-

dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub

byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-

dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie

wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-

nosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
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10.

11.

12.

13.

o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spétka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-

wiednich czesci zamiennych.

Spotka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia
etc.)

C. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajgcych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paristwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowa optata.
Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka
moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ beda w toku wzajemnych rela-
cji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

Spétka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac beda utrata
ochrony gwarancyjne;j:
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a.

dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

naruszenie plomb lub znakdéw fabrycznych

stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywofanych
ogniem, wilgocia etc.)

nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywa¢ bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.

o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego ser-
wisu

o0 masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczyé pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

Spétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzadzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbiodr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urza-

dzen:

a.
b.
C.

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czeSci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spétka Klient
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